RESTAURANT

Um die Sinne fiir die zu erwartenden Geniisse zu wecken,
empfehlen wir Ihnen einen erfrischenden Aperitif:

Martini bianco, rosso oder dry 5cl 3,60
Pernod mit Eiswasser 4cl 3,60
Campari Soda oder Orange 4cl 4,80
Sherry dry, medium oder cream 5c 3,60
Glas Sekt 4,50
Glas Kir Royal 4,50
Sunshine Cocktail-alkoholfrei- 4,80
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Bornholmer Raucherlachs 9,00

mit Creme fraiche und Reibekuchen

Gebackene Champignonkdopfe 6,20

mit Sauce Béarnaise, Magerspeckscheibe2 und Baguette

Kleiner Riucherfischteller’ mit Lachs, Forelle, Shrimps 10,80
dazu Baguette und Butter

Carpaccio vom Rindetfilet an einem feinen Salatbouquet *=~_ 9,50
im Balsamico- Dressing' und Pinienkernen |

@
Frische Salate im milden Dijonsenf- Dressmg -:'f" 7,50
mit gebackenem Ziegenkise und Baguette

Rinderkraftbriihe* mit Einlage 4,80
Andalusische Tomatencremesuppe’ mit Sahnehaube 5,00

Franzosische Zwiebelsuppe? mit Munsterkise iiberbacken 5,20
PP
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Vegetarisches und Mebr..... i“i{‘

Kartoffel- Gemiisegratin mit Schafskise tiberbacken 9,50

Tagliolini mit hausgemachtem Basilikum- Pesto 10,50
getrockneten Tomaten’ und Parmesanspine

Marktfrische Gemiise mit Berner Rosti 11,00

Frische Gartensalate im Joghurt- Dressing 11,00
mit warmen Putenbruststreifen und Baguette

Ofenfrische Lachslasagne mit Blattspinat 11,80

Gebratene Schollenfilets mit zerlassener Butter, 15,80
gemischter Salatteller und Naturkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet mit WeiBburgundersauce 17,90
auf Rahmwirsing, dazu Petersilienkartoffeln

kl. Port. 14,80

Heilbuttfilet mit Tomaten-Olivenkruste iiberbacken 17,20
auf mediterranem Gemiise, dazu Petersilienkartoffeln

Gebratenes Kabeljaufilet mit Dijon-Senfsauce 16,90
Salatteller und Petersilienkartoffeln

Steinbuttfilet mit Rieslingsauce 19,20
angerichtet auf Blattspinat, dazu Petersilienkartoffeln

kl. Port. 15,80

Gebratene Seezungenfilets mit Nordseekrabben 19,80
und Sauce Hollandaise, Kopfsalat in Rahm, Petersilienkartoffeln
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Kulinarigche LeckerGissen

Jungschweinschnitzel mit Champignons und Kise"
iiberbacken, Salatteller und Bratkartoffeln®
ol -r T

Gourmet-Jiagerschnitzel alla Toskana
mit verschiedenen Pilzen in leichter Kisesauce"’,
dazu Pommes frites und Salatteller

Geschnetzeltes aus der Putenbrust,
mit Friichten', Currysauce, gebackenem Pfirsich,
dazu reichen wir Butterreis und gemischten Salatteller

kl. Port.

Truthahnmedaillons in Mandeln gebraten,
mit Sauce Béarnaise, Kroketten und bunten Salatteller

kl. Port.

Schweineschnitzel »Holsteiner Art«,
mit Spiegelei, erlesenen Gemiisen und Bratkartoffeln®
als Vorspeise servieren wir drei Fischcanapées’

Schweinemedaillons mit Gorgonzola'’~-Rahmsauce,
frischen Champignons, Salatteller und Kartoffelgratin

kl. Port.

Medaillons vom Schweinefilet mit Schafskise

14,50

15,90

15,80

13,20

16,20

13,20

16,80

16,80

14,20

16,80

iiberbacken ,umlegt mit feinen Broccolir6schen und Kartoffelgratin

Lammfilet unter der Kriauterkruste,

21,00

auf mediterranem Gemiise, mit Thymiansauce und Kartoffelgratin

Rumpsteak vom Angus Rind mit Pfefferrahmsauce®, 19,50

grillierter Tomate, Bohnenbukett’ und Pommes frites




Ungere Kreuzhrug-Klassier - i 8
49  Rinderfilet vom Angus Rind (250 gr.), 24,50
mit Kriuterbutter, frischen Salaten, Pommes frites
55 Kreuzkrug —Filetteller, 16,80

drei Schweinefilets angerichtet auf Gemiise?,
frischen Champignons, Bratkartoffeln®, mit Sauce Hollandaise nappiert

56 Cordon bleu® vom Kalbsriicken, 18,90
dazu geschmorte Gemiise und Kartoffelgratin

57  Kalbsriickensteak mit gebackenen Friichten' 19,80
und Sauce Béarnaise, Rahmsalat und Kroketten

58 kl. Port. 15,80

59  Kanadisches Farmersteak, 18,80

mit vielen krossen Réstzwiebeln und griinem Pfeffer’,
Salatbeilage und Bratkartoffeln®

60 kl. Port. 14,80

62  Wiener Kalbsschnitzel aus der Pfanne, 17,90
mit eflesenen Gemiisen und Bratkartoffeln®

63 kl. Port. 14,50

Fur ungere {leinen Gaste

P

65  Schnappi liebt ein kleines Schnitzel ﬁ?’n 7,00
mit Butteretbsen und Pommes frites (p-\l/g S
) Q' B
66 Donald Duck schmeckt ein Putenbruststea k 7,00
mit Pfirsich', Buttererbsen und Pommes frites
Fur den Gleinen Appetit
70  Zunftmeister Toast, 10,50

kleines Schnitzel mit Schinkenriihrei*’ und Salatgarnitur

72 Dornberger Spezialtoast, Filetsteak mit griinem Pfeffer’ 14,50
und frischen Champignons, Salatgarnitur

Zeichenerklarung:
1 mit Farbstoff 4 mit Geschmacksverstéirker 7 gewachst
2 mit Konservierungsstoff 5 geschwefelt 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 6 geschwiérzt 9 mit SiiBstoff



