
 Tageskarte 

Vorspeisen: 
Rinderkraftbrühe mit Frittaten       8,80 

Zucchini- Basilikum- Suppe (vegetarisch)      8,80   
Salate: 
Wildkräuter Salate, Bio- Ziegenkäse,    14,90 
Rote Beete, Birne (vegetarisch) 
 

Hauptgerichte: 
 
 1 Risotto mit grünem Spargel (vegetarisch)   22,80 
 
 2 Rinderbraten mit Gemüse und Spätzle   26,50 

 3 Dorade auf Paprika Zucchini Gemüse und Gnocchi 28,40   

4 Rotbarschfilet auf dem Salzstein gegart   26,50 

mediterranes Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

 5 Kabeljaufilet auf Spinat und Polenta    27,50 
    

    6 Cordon bleu vom Schwein     21,80 
  mit Bratkartoffeln und Salatteller 

 
 7 Heilbutt mit Orangen- Pinienkern- Kruste   27,90 
 Fenchel, Rosmarinkartoffeln 

8 Zwei Schweinemedaillons mit Kräuterkruste,  25,80 
  geschmortes Gemüse und Kartoffelgratin 

    9 Hähnchenbrust mit Tomate- Mozzarella überbacken, 24,90 
  geschmortes Gemüse und gemischter Reis  

    
10 Zanderfilet auf Rahmwirsing und Salzkartoffeln  27,90  

11 Falafel- Bowl, Wildkräuter, Edamame,    17,20 
 Couscous (vegetarisch)  
  


