
Frühlingsfrische Spargelzeit 

 

Vorspeisen/ Salate 

Bärlauchsuppe, Bärlauchöl, Croûtons (vegetarisch)   8,80  

Spargelcremesuppe, Croûtons (vegetarisch)    8,80  

Tomatensuppe mit Bärlauchöl (vegan)    8,80 

Rinderkraftbrühe mit Frittaten       8,80 

Gebackener Spargel mit Wildkräutersalaten, Joghurtdressing  15,50 

 

Salate 

Wildkräuter Salate, Feige, Ziege (vegetarisch),   14,90 
Ziegenkäse, Biolandhof Dörmann, Petershagen     

    

 
zu unseren Vorspeisen/ Salaten servieren wir Baguette 

auf Wunsch auch glutenfrei 

 
Hauptgerichte 

 

Vegetarisch/ Vegan 

Spargel- Gemüse- Curry mit Reis (vegan)     22,50 

Kartoffelgnocchis mit Bärlauchöl und grüner Spargel (vegan) 22,50 

Spargelquiche, getrocknete Tomaten, Salat, Bärlauchdip  22,80 

Risotto mit Spargel (enthält Weißwein)     22,80 

 

 

 



Fisch/ Fleisch 

Gebratene Atlantikzungenfilets mit Nordseekrabben2,   29,80  

Sauce Hollandaise, Rahmsalat und Salzkartoffeln   

Wolfsbarsch auf Spargel- Risotto     29,80 

Heilbutt mit Zitronen- Basilikum- Kruste    28,80   
Spargel- Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

Gebratenes Lachsfilet, Wester- Ross*, Schottland   37,50  

wilder Brokkoli, Senf- Dill- Sauce, Salzkartoffeln 
* WESTER ROSS ist Schottlands älteste, unabhängige – Inhabergeführte Lachsfarm, artgerechte Tierhaltung 

Kalbsrückensteak, gebackener Pfirsich, Sauce Hollandaise 31,80 

Kroketten, Rahmsalat   

Kikok- Maishähnchenbrust      27,30 
geschmortes Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

Frühlings- Burger       22,80 

Dry Age Rind, grüner Spargel, getrocknete Tomaten, Bärlauchmayo, Pommes 

2 Schweinemedaillons mit Bärlauchkruste    26,80 

geschmortes Gemüse, Kartoffelgratin  

Geschmorte Ochsenbäckchen     27,20 

wilder Brokkoli und Kartoffelgratin 

Portion Glandorfer Spargel      26,20  

mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter  

 mit Wiener Kalbsschnitzel     38,60 

 mit westfälischem Knochenschinken    31,80 

 mit Schweineschnitzel      35,20 

 mit Lachsfilet (Schottland)     47,50 

 mit Filetsteak (200g Freiland)     57,50 

für Rührei vom Freilandhuhn, berechnen wir pro glücklichem Ei  2,20€ 

Spargelplatte ab 2 Personen    pro Person 40,50 

mit Salzkartoffeln, Schnitzel, Knochenschinken, Rührei und Hollandaise 



Kreuzkrug-Klassiker 

Gebratenes Schollenfilet,      26,20 

Kartoffeln, zerlassene Butter, Salat 

Gourmet-Jägerschnitzel       21,30  

Pilz- Käsesauce1,2, Bratkartoffeln2,3, Salat   

Steak vom Strohschwein (Jostmann, Dornberg)   26,80 

Schweinerückensteak mit Bärlauchbutter, Salat, Pommes 

Filetsteak, Freiland, Namibia, 250g     42,50 
Bärlauchbutter, Pommes, Salat 

Rumpsteak, Hacienda Horizonte, Freiland, Uruguay (200g)  30,80  
Röstzwiebeln, grüner Pfeffer3, Bratkartoffeln2,3 Salat 

Wiener Kalbsschnitzel aus der Pfanne,    28,80  
Bratkartoffeln2,3 Salat 

Lammfilet mit Bärlauchkruste     31,60  
geschmortes Gemüse, Kartoffelgratin 

Wildschweinbraten mit Pilzen,      28,40  

gefüllter Pfirsich, Rahmsalat, Kroketten        

  

Für 1 Portion Ketchup o. Mayo berechnen wir je 1,20 € 

 

Allergene 

Sehr geehrte Gäste, 
einige unserer Speisen und Getränke enthalten Zutaten, die bei manchen Menschen allergische 

Reaktionen hervorrufen können. Ob und auf welche Zutaten Sie allergisch sind, wissen Sie am besten. 
Da uns Ihre Gesundheit am Herzen liegt, haben wir eine Informationsbroschüre mit den 

kennzeichnungspflichtigen Allergenen zusammengestellt. Bei Fragen dazu wenden Sie sich bitte an 
unsere Mitarbeiter. 

Hinweis: Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der Herstellung können neben den angegebenen 
Allergenen in all unseren Speisen auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen,  
die Allergen oder Unverträglichkeiten auslösen können, enthalten sein. 
______________________________________________________________________ 

1  mit Farbstoff      6  geschwärzt  11  enthält eine Phenylalaninquelle 
2  mit Konservierungsstoff    7  gewachst  12  Chininhaltig  
3  mit Antioxidationsmittel    8  mit Phosphat  13  Coffeinhaltig  



4  mit Geschmacksverstärker    9  mit Süßungsmitteln 14  enthält Sulfite  
5  geschwefelt   10  mit einer Zuckerart  
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