Tageskarte

Vorspeisen:

Rinderbouillon mit Markklo8chen und Gemiisewiirfel
Tomatensuppe (vegan)

Kiirbissuppe mit Kiirbisol und Croutons

Salate:

Wildkrauter Salate, gebackener Ziegenkase,

Rote Beete, Birne

Hauptgerichte:
1 Kartoffelrosti mit Rahmpfifferlingen und Salat
2 Kalbsragout mit Champignons, Spatzle und Salatteller
3 Zanderfilet auf Rahmwirsing und Salzkartoffeln
4 Gebackenes Rotbarschfilet mit zerlassener Butter
Salatteller und Salzkartoffeln
5 Ofenfrische Rinderroulade mit Gemiise
und Spatzle
6 Cordon bleu vom Schwein
mit Bratkartoffeln und Salatteller
7 Gemise- Curry mit Reis und gebratenen Garnelen
8 Hadhnchenbrust mit Tomate- Mozzarella liberbacken,
geschmortes Gemiise und Rosmarinkartoffeln
9 2 Schweinemedaillons mit Rahmpfifferlingen,
Salat, Bratkartoffeln
10 Wolfsbarschfilet auf Spitzkohl,
Senfsauce und Salzkartoffeln
11 Falafel- Bowl, Wildkrauter, Edamame,
Couscous (vegetarisch)
12 Lachsfilet auf Blattspinat und Kartoffeln,

Senfsauce
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