Restavrant - Mittagskarte

Kartoffel- Gemiisesuppe / Dessert

Gedeck 1 € 28,80
Sellerie- Risotto, Marone, Apfel, Parmesan (enthait weirwein)

Gedeck 2 € 28,80

Rinder- und Schweinebraten mit Gemiise
und Schupfnudeln

Gedeck 3 € 26,80
Grunkohl, Bratkartoffeln, Kasseler und Rauchend

Gedeck 4 € 26,50

Cordon bleu
Salat und Bratkartoffeln

Gedeck 5 € 29,80

Entenkeule
Rotkohl, Kl6Re, Preiselbeersauce

Gedeck 6 € 29,90

Hahnchenbrust mit Tomate und Mozzarella iiberbacken
Salatteller und Nudeln

Gedeck 7 € 32,80
Zanderfilet auf Rahmwirsing und Salzkartoffeln

Gedeck 8 € 32,80

2 Schweinemedaillons mit Kirbiskruste,
geschmortes Gemise und Kartoffelgratin

Gedeck 9 € 33,80

Wiener Kalbsschnitzel
Salat und Bratkartoffeln




Gedeck 10 € 31,80

Heilbuttfilet mit Zitronen- Basilikumkruste
auf mediterranem Gemiuse und Kartoffeln

Gedeck 11 € 34,80

Wildschweinbraten mit waldpilzen,
Preiselbeer- Pfirsich, Kroketten und Rahmsalat

Gedeck 12 ¢ 35,80
Rumpsteak, Hacienda Horizonte, Freiland, Uruguay (2009)

Rostzwiebeln, griner Pfeffer, Bratkartoffeln, Salat

Gedeck 13 € 36,50

Lammfilet mit Zwiebel- Knoblauchkruste
geschortes Gemdse, Kartoffelgratin

Kinderteller
kleines Schnitzel mit Erbsen und Pommes frites / mit Dessert 11,50

Unsere Getrinkeempfehlung

Aperol Spritz / Aperol Spritz alkoholfrei 0,15 6,90
Sunshine Cocktail — alkoholfrei 0,15 5,70
Bielefelder Abendrot, rétliches Kellerbier 0,3l 3,90
Bielefelder Zitronen- Limo 0,331 3,90
WeiBwein

Niederhduser Pfingstweide, Riesling- Kabinett halbtrocken 0,21 7,00
Grauburgunder, Q. b. A, trocken 021 7,00
Chardonnay Q.b.A. trocken 021 7,00
Rose

Spatburgunder WeiBherbst halbtrocken 021 7,00
Rotwein:

Primitivo Nerone Negroamaro Puglia 021 780
Chateau de Saint Louis Corbiéres, Bio, trocken 021 7,40

Merlot del Veneto, trocken 021 740



